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VAREETAL:  Vintage
ANO: 2010
UBICACION:  Valle de Uco, Mendoza.
TERROR:  Tupungato
METODO DE EXTRACCION:  Champenoise
ELABORACION:  En Pupitres.
CRIANZA: 24 Meses en Lias.
COMPOSICION:  Pinot Noir 75% - Malbec 25%
COLOR:  Ambar.
FERMENTACION:  En Botella.
PRESENTACION:  x6 Botellas de 750ml en Caja.
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Beber con moderacién. Prohibida su venta a menores de 18 aios.
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INCH LOS FUNE!
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Vintage es un espumante inspirado en esas relaciones que
despiertan en nosotros sensaciones Unicas e inexplicables
que trascienden el entendimiento.
Vintage representa esos sentimientos puros, intimos y sinceros
que surgen entre personas que se eligen y mejoran con el
paso del tiempo
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